CALVILLE D'OULLINS

©Fichier choisel jean-louis-1981-2002-2013.
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Photo Alain Roueche©2008. Merci a lui.

Calll war Culline.

vue F.Lucas 1887 Monatshefte.



ORIGINE : Armand Jaboulay , pépiniériste & Oullins , Rhone . Vers 1850. Décrite avec vue
couleurs(pas trés conforme pour couleur de 1’épiderme) par 1’allemand Oberdieck en 1897,
Monats.

SYNONYMES : Calville Rouge d’Oullins.

MATURITE-CONSOMMATION : Octobre-Février.

FORME : Moyenne & plus , L=65mm, H=70mm . Plus large , conique , pourtour régulier.
EPIDERME : Lisse, brillant & fond jaune tout ou presque lavé de rose tendre et, surtout, de
rouge pourpre foncé, surtout a I'insolation. Stries rouges plus foncées plus ou moins évidentes.
Lenticelles jaunatres, visibles, nombreuses. Parfois voile gris sur les épidermes moins
pourpres.

CUVETTE du PEDONCULE : Etroite a bord abrupte , profonde , réguliére , fauve sur rouge.

PEDONCULE :Gros a fin, court, a ras du sommet ou dépasse.

CUVETTE de L’EIL : Etroite a moyenne, mi profonde, un peu plissée , parfois un peu
cotelee.

L’(EIL : Moyen, de clos a ouvert.

CHAIR : Blanche ou blanchétre, faisceaux jaunes, sucrée, mi juteuse, mi tendre, mi a sous
acidulée. Pour table, four, compote.

LOGES a PEPINS :Hautes, parfois larges, lisses, closes.

OBSERVATIONS : Arbre vigoureux. Les fruits perdent leurs qualités gustatives en frigo.
Tres bonne conservation en cave fraiche.

REFERENCES : Choisel jean-louis étude, coupes ©1981-2002. Photo Alain Roueche 2008©
(merci Alain).
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